PORTFOLIO PROFESSIONNEL

Aude Leyde

Experte en Contenus Agroalimentaires

Je transforme votre expertise agroalimentaire en contenus professionnels qui

renforcent votre crédibilité — aupres de vos équipes, de vos clients et de vos
partenaires.

QUALITE « HACCP -
COMMUNICATION
SECURITE ALIMENTAIRE
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PORTFOLIO - PARCOURS
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Qui suis-je ?

Depuis huit ans, je travaille au coeur de l'industrie agroalimentaire : sur Les fondations terrain

le terrain, en laboratoire, en production. J'ai appris a parler le langage
Contact quotidien avec les lignes de production.

des opérateurs autant que celui des auditeurs HACCP, et a transformer

une exigence réglementaire en geste compris et appliqué au quotidien.
Cette double culture — technique et pédagogique — est aujourd'hui le Controle qualite & laboratoire

socle de tout le contenu que je COI’]QOiS. Rigueur des analyses, précision des mesures.

Production & amélioration

8 Un méme fil conducteur : comprendre la continue

contrainte industrielle avant d'en parler.
ANS D'EXPERIENCE Vision globale des procédés industriels.

TERRAIN

HACCP & sécurité des aliments

@ ® © ©@

Expertise reconnue en gestion des risques.
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Ma mission

Je fais ce métier parce qu'une norme bien appliquée protege des
vies — et qu'une norme mal comprise ne sert a personne. Trop
de contenus techniques restent illisibles pour ceux qui doivent
les appliquer chaque jour sur le terrain.

Ma mission est de combler cet écart : transmettre des
connaissances complexes avec des mots simples, sans jamais
sacrifier la rigueur. J'aime transmettre — voir un opérateur, un
manager ou un client s'approprier un sujet qui lui semblait
auparavant hors de portée.

Sujets techniques rendus accessibles, sans les appauvrir : c'est le fil rouge
de chaque contenu que je concois.
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Vulgariser, ce n'est pas

alléger I'exigence. C'est la
rendre applicable.

Insister sur la vulgarisation, sans jamais perdre la rigueur
du sujet.
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Pourquoi travailler avec moi ?

Sept qualités qui font la différence entre un contenu qui informe et un contenu qui convainc.

@ Expertise terrain Approche pédagogique
Je connais les réalités d'une ligne de production, pas seulement Je structure chaque sujet pour qu'il soit compris du premier
la théorie. coup.

@ Rigueur scientifique / Créativité

Je donne une forme visuelle mémorable a des sujets percus

Chaque affirmation technique est vérifiée avant d'étre publiée. .
comme arides.

Zb Réactivite @ Respect des délais

Un livrable annoncé est un livrable remis, sans relance

Je m'adapte rapidement a vos urgences et a vos priorités. , .
nécessaire.

Q Professionnalisme

Une posture de conseil, pas une simple posture d'exécution.
AUDE LEYDE — PORTFOLIO PROFESSIONNEL 04 /12



PORTFOLIO
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OFFRE

Mes services

Un accompagnement éditorial complet, pensé pour I'industrie agroalimentaire.

Q

Articles SEO

Contenus web optimisés pour
étre trouvés par vos clients et
partenaires.

O

HACCP

Documentation et vulgarisation
de vos plans de matftrise
sanitaire.
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<%

LinkedIn

Ligne éditoriale et publications
qui construisent votre autorité.

B

Procédures

Rédaction et mise en forme de
vos modes opératoires.

¢
Infographies

Synthéses visuelles de vos
procédures et données qualité.

o

Ebooks

Guides approfondis qui valorisent
votre expertise métier.

J

PowerPoint

Supports de présentation clairs
pour vos audits et comités.

o)
‘an)
Supports de formation

Modules pédagogiques pour
former vos équipes terrain.
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Publications LinkedlIn

Une sélection de publications diffusées sur LinkedIn, avec leurs résultats mesurés.

)

@ SECURITE ALIMENTAIRE

HACCP
en 5 miner O

Le systéme qui protége
votre alimentation

industrie agroalimentaire ?
Chaque aliment que nous consommons est le... plus

(&)
NTROLE QUALITE

UN PILIER ESSENTIEL DE
L INDUSTRIE
AGROALIMENTAIRE

POURQUOI EST-IL INDISPENSABLE 7

@ GARANTIR LA SECURITE

au quotidien. “‘
B ’ ;
= ;;Q S
@ Ao Legede
:;t‘::ﬂ;:;g:z:u © Vous et 74 autres personnes 11 republications
. Le controle qualité, un pilier
HACCP en 5 minutes .
essentiel
6 600+ 110 12 6 629 75 11
IMPRESSIONS REACTIONS REPUBLICATIONS IMPRESSIONS REACTIONS REPUBLICATIONS
© Portée O Engagement " Impact

POURQUOI CONTROLE-T-ON LE pH
EN AGROALIMENTAIRE ?
-
u EUR @ renairiamiony N
. e

Un petit chiffre qui

BONMNES PRATIQUES
POUR UN CONTROLE

DE pH FIABLE

aaaaaa

Jgi oo e s e vieoede 1
" pour garantic 53 sécurité ot sa qualite.

Le pH, un indicateur essentiel

7 736 104 11

IMPRESSIONS REACTIONS REPUBLICATIONS

9 Professionnalisme

Plus de 20 000 impressions cumulées sur ces trois publications, et des abonnés qualifiés issus de grands groupes agroalimentaires.
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Galerie d'infographies

Un apercu des formats visuels concus pour rendre la technique lisible en un coup d'ceil.

savolr... pius

% BEMNERICES T
DE LA FORMATION
O N TN E

ey P e

Pour des aliments plus sirs et une entreprise plus performante

@m auments @) Prévenmon pustor o
renroncte ‘Gus comaEeTIon ©

£
0
\

LES AVANTAGES DU SYSTEME HACCP

€ REGLEMENTAIRE () CREDIBILITE £T CONFIANCE
Accrues

oy

@) AmeLIoRATION CONTINUE @ MenLeure orcansaTiON
wTE

LA DAND L INUUDIKIE
_ AGROALIMENTAIRE

Des opportunités a saisir,
des défis a relever

POURQUOI CONTROLE-T-ON LE pH
EN AGROALIMENTAIRE 2

LES DEFIS

Sécurité alimentaire
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w Technicienne en industrie agroalimentaire e...

2 sem. - ®

EA Les erreurs les plus fréquentes en industrie
agroalimentaire ne sont pas toujours liédges a un
manque de Mmoyens, mais souvent a un Mmanqgque ...

ERREURS COURANTES EM INDUSTRIE
ET COMMENT LES EVIT
T —

AGROALIMENTAIRE
ER

000000

Dangers chimiques

plus
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Ebook

Le Guide complet pour réussir
oMPLET I'Attiékeé ivoirien

UIDEC
LEPGOURREUS,SIR

Un ebook pensé comme une démonstration grandeur nature de mon

: savoir-faire éditorial : transformer un savoir-faire culinaire et artisanal en

LATTIEKE
IVOIRIEN

contenu structuré, rigoureux et agréable a lire.

Ce guide détaille les étapes de fabrication de |'attiéké, les points de
vigilance qualité a chaque étape, et les reperes d'une professionnelle de
I'agroalimentaire pour un résultat régulier et savoureux.

Méthode, gestes et secrets de fubrication

expligués par une professionnelle duterrain

Un exemple concret de ce que je peux produire pour valoriser votre
propre expertise métier.

Rédaction Structuration Mise en page Vulgarisation technique
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Etude de cas

METHODE

Un exemple représentatif de ma méthode de travail, a partir d'un cas fictif inspiré de situations réelles du secteur.

O

Situation

Une unité de production
laitiere peine a faire
appliquer ses procédures
d'hygieéne malgré des
formations régulieres.

®

Probleme

Les supports existants sont
denses, mal illustrés, et peu
adaptés a des opérateurs
pressés en poste.

Etude de cas fictive, construite & des fins d'illustration de méthode.
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A

Solution

Conception d'une série de
fiches visuelles HACCP
simplifiées, affichables en
atelier, avec un vocabulaire
terrain.

Résultat

Meilleure appropriation des
bonnes pratiques par les
équipes et réduction visible
des écarts constatés en
audit interne.
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Compétences

Un socle technique et éditorial construit sur le terrain, au fil des missions.

Qualité Expert HACCP Expert

Rédaction Expert Communication Expert

Canva Avancé PowerPoint Avancé
[ [

SEO Avancé LinkedIn Avancé
[ [

Gestion documentaire Confirmé
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Mes engagements

Une collaboration se construit sur des engagements clairs, tenus a chaque mission.

@ Travail soigné

Chaque livrable est relu, vérifié et mis en forme avec exigence.

Ecoute
D

Je prends le temps de comprendre votre contexte avant de
produire.

47 Respect des délais

Les échéances convenues sont une priorité, pas une variable
d'ajustement.

9 Qualité des livrables

Un niveau de finition constant, du premier brouillon a la version

finale.
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-

O

Confidentialité

Vos données et documents internes restent strictement
protégés.
Disponibilité

Je reste joignable et réactive pendant toute la durée de la
mission.

Communication fluide

Des points d'étape clairs, sans jargon inutile.

Satisfaction client

Votre validation est la mesure ultime de la réussite d'une
mission.
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L'excellence n'est pas un standard qu'on atteint
une fois. C'est une exigence qu'on applique chaque
jour, a chaque ligne, a chaque livrable.

— AUDE LEYDE

Vous recherchez une professionnelle capable de transformer des sujets
techniques en contenus clairs, pédagogiques et impactants ?

Echangeons sur votre projet.

™M audeceline07@gmail.com
&, 422507871906 93

o linkedin.com/in/aude-leydé-617787346
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